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Consigliamo di leggere attenfamente quesio manuale, che riporta tutte le indicazioni per mantenere inalierate le qualita estefiche
e funzionali dell'apparecchio acquistato.
Per ulteriori informazioni sul prodotio: www.smeg.com

We advise you to read this manual carefully, as it contains all the instructions for managing the appliance’s aesthetic and functional
qualities.
For further information on the product: www.smeg.com

Nous conseillons de lire attentivement ce manuel, qui comprend toutes les indications pour maintenir inaltérées les qualités esthétiques
et fonctionnelles de 'appareil acheté.
Pour obtenir des informations supplémentaires sur le produit : www.smeg.com

Wir empfehlen, diese Bedienungsanleitung, die sémiliche Anweisungen enthéilt, um das Aussehen und die Funkiionsféhigkeit des
Gerdis zu erhalten, sorgféltig zu lesen.
Fiir weitere Informationen tber das Produkt wird auf www.smeg.com verwiesen

We adviseren om deze handleiding aandachtig door fe lezen. Ze bevat aanwijzingen die nodig zijn om de esthefische en functionele
eigenschappen van het gekochte apparaat intact fe houden.
Bezoek voor meer informatie over het product: www.smeg.com

Aconsejamos leer atenfamente este manual que contienen todas las indicaciones para mantener inalterada la calidad estética y
funcional del aparato adquirido.
Ms informacién sobre el producto en: www.smeg.com

Aconselhamos que leia atentamente este manual, que refere fodas as indicagdes para manter inalteradas as qualidades estéticas
e funcionais do aparelho comprado.
Para mais informagdes sobre o produto: www.smeg.com

Vi rekommenderar aft ni noga I&ser denna handbok som anger alla de nédvindiga anvisningama fér att bibehalla den inképta
apparatens utseende och funktioner.
For mer information om produkten: www.smeg.com

Mbl pekoMeHayeM BaM BHUMATE IbHO NPOYMTaTh AaHHOE PyKOBOLACTBO, B KOTOPOM NPUBOAATCS BCE YKa3aHws, Heo6XxoauMble
ANna nogaepXxaHna HeM3MeHHbIMN 3CTETUYECKUX U d)yHKLlMOHaJ'IbeIX CBOWCTB I'IpMO6p€TeHHOFO npméopa.
[lononHuTeNnbHyto lAHCDOpMaLll/H-O 06 V3aen1Mn MOXHO MOMyYUTb Ha CanTe: Www.Smeg.com

Vi anbefaler, at du neje lseser denne vejledning, som indeholder alle anvisninger fil at holde det kebte apparat i perfekt funktionsmaessig
og aeslefisk stand.
For yderligere informationer om produkfet: www.smeg.com

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, ktora zawiera wszystkie wskazania dla utrzymania jako$ci estetyki i
funkcjonalnosci zakupionego urzadzenia.
Dalsze informacje dotyczace produktu znajduja sie na stronie: www.smeg.com

Lue 1&md kaytidopas huolellisesti. Ohjeita noudattamalla taataan laitteen oikeaoppinen yllgpito ja sen ominaisuuksien sailyvyys.
Tuotteeseen liittyvdt lisgtiedot [ytyvét osoitieesta www.smeg.com

Vi anbefaler at du leser denne brukerveiledningen grundig, da den inneholder alle indikasjoner for & bevare de estetiske og
funksjonenelle kvalitetene til produktet du har kjent.
For ytterligere informasjon om produkiet: www.smeg.com
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Scansiona il QR code per un accesso rapido al portale My Smeg Assistant
Scan the QR code for a quick access to the portal My Smeg Assistant
Scannez le code QR pour accéder rapidement au portail My Smeg Assistant
Scannen Sie den QR-Code fiir einen schnellen Zugriff auf das Portal My Smeg Assistant
Scan de QR-code voor snelle toegang tot de portal Mijn Smeg Assistant
Escanee el cédigo QR para acceder rapidamente al portal My Smeg Assistant
Digitalizar o cé6digo QR para um acesso rapido ao portal My Smeg Assistant
Skanna QR-koden fér snabb dtkomst till portalen My Smeg Assistant
OtckaHupyiite QR-Koa Ans 6bicTporo aocTyna K noptany My Smeg Assistant
Scan QR-koden for at fa hurtig adgang til portalen My Smeg Assistant
Zeskanuj kod QR, aby uzyskac szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, niin pééset nopeasti portaaliin My Smeg Assistant
Skann QR-koden for rask tilgang til portalen My Smeg Assistant
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Il costruttore i riserva di apportare senza preawiso futte le modifiche che riterrar ufili al miglioramento dei propri
prodotti. Le illustrazioni e le descrizioni contenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo
valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed useful for the improvement of its products without
priomotice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are merely indicative.

le fabricant se réserve la faculté d'apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour
I"amélioration de ses produits. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas contraignantes et
n’ont qu'une valeur indicative.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fur nitzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om
zijin producten te verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn niet
bindend, en hebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere Utiles para la
mejora de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones contenidas en este manual no comprometen,
por fanto, al fabricante y tienen un valor meramente indicativo.

O fabricante reserva-se o direito de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modificacdo que vise o melhoramento dos
respefivos produtos. As ilusiracdes e descricdes contidas neste manual, ndo sdo, por isso, vinculativas e possuem
apenas valor indicativo.

Tillverkaren forbehéller sig rétten att genomféra alla de @ndringar som anses nédvéndiga for att forbéatira de egna
produkterna utan att meddela detta i férvég. De illustrationer och beskrivningar som finns i denna bruksanvisning &r
végledande och dérmed infe bindande.

MpoussoanTens octaenser 3a coboN NPABO BHOCUTL GE3 NPEdyNPEXAEHUs BCE M3MEHEHMS, KOTOPLIE MOCYUTAET
none3HLIMM ANs ynydLerus COBCTBEHHOM NPORYKUMM. PUCyHKM 1 Onucams, cogepxalumecs B AaHHOM PykosoacTse
MO 3KCMNYATALMM, HE UMEIOT OBA3ATENLCTB U UMEIOT O3HAKOMMTENbHbI XOPAKTEP.

Producenten forbeholder sig retten fil at foretage eventuelle aendringer, der anses for at vaere en forbedring af det
oprindelige produkt, uden forudgéende varsel. lllustrationer og beskrivelser i denne betieningsvejledning er derfor ikke
bindende og kun vejledende.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kidre uzna za
przydaie w celu ulepszania swoich produkiéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukeji nie sq zobowigzujgce i
maiq charakter poglgdowy.

Valmistaja pidéatad itsellécn oikeuden tehdé ohieisiin mielestaan tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Tassa

oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivét néin ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessa mielessa.

Produsenten forbeholder seg rett il endringer p& sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutg&ende varsel.
lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betrakies som
refningsgivende.
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Avertissements importants

1 Avertissements

Ce mode d'emploi fait partie infégrante
de |'appareil et doit &tre conservé infact ef
& portée de main de I'utilisateur pendant
foute sa durée de vie.

1.1 Destination d’utilisation

le non-respect des avertissements de

sécurité ef la nonlecture des instructions

d'utilisation peuvent enfrainer une mauvaise
utilisation de |'appareil ef des blessures
corporelles.

o Utiliser le dispositif uniquement pour
préparer des boissons & base de café
ou pour obtenir de I'eau chaude. Toute
aufre ufilisation est considérée comme
éfant non conforme. Ne pas ufiliser
'appareil dans des buts différents de
ceux pour lesquels il est prévu.

o l'appareil est destiné & étre utilisé
dans des applications domestiques ef
similaires, telles que -

- par les employés dans ['espace cuisine
des magasins, dans les bureaux et
dans d'autres environnements de
fravail ;
dans les chambres d'hétes ef les gtes
UrQux ;
par les clients dans les hotels, les
motels et les locaux résidentiels.

e D'autres utilisations, comme dans les
restaurants, les bars et cafétérias, sont
inappropriées.

* Ne verser que de l'eau dans le éservorr,
aucun autre liquide.

o Utiliser I'appareil uniquement en inférieur
et & une altitude maximum de 2 000 m.

A

e Ne pas placer |'appareil dans un
placard fermé (de type encastrable].

e ['appareil n'est pas congu pour
fonctionner avec des minuteries externes
ou des systémes de commande ¢
distance.

o ['utilisation de cet appareil est permise
aux personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, uniquement si elles sont sous
la surveillance d'un adulte ou si elles ont
&té formées & I'vtilisation sans danger
de l'appareil en comprenant les dangers
liés & son utilisation.

® les enfants ne doivent pas jouer avec
'appareil.

o Cet appareil peut &ire utilisé par des
enfants de 8 ans ou plus, s'ils sont
supervisés ou formés sur |'utilisation
sire et s'ils comprennent les risques y
afférents. le netioyage et 'entretien ne
doivent pas &fre confiés par des enfants
a moins qu'ils aient plus de 8 ans et
soient supervisés. Garder |'appareil et
le cable hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

1.2 Avertissements généraux
de sécurité

Suivre foutes les consignes de sécurité
pour une ufilisation stre de |'appareil
Risque d'électrocution, dans la mesure
ou I'appareil foncfionne avec du courant
électrique, il est indispensable de respecter
les avertissements de sécurité suivants -

* lire attentivement ce mode d'emploi

avant d'vtiliser ['appareil.
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* Ne poas laisser |'appareil en marche sans
surveillance.

e Ne jomais plonger I'appareil, le cordon
d'alimentation ou la fiche dans de I'eau
ou dans n'importe quel autre liquide. Ne
pas débrancher la fiche de la prise de
courant en firant sur le cordon ou avec
les mains movillées.

* Ne pas utiliser 'appareil si le cordon
d'alimentation ou la fiche sont
endommageés ou si I'appareil est tombé
ou a été endommagé de quelque fagon
que ce soit.

* En cas de panne ou si le cordon
d'alimentation est endommage, faire
réparer |'appareil uniquement par un
technicien qualifié ou un centre de
service agrée.

* Le cordon est volontairement court pour
éviter les accidents.

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation
pendre de la table ou de toute aufre
surface ef ne pas le laisser entrer en
contact avec des surfaces chaudes.

o Eviter de laisser le cordon d'alimentation
enfrer en contact avec les arétes vives.

* Ne pas placer I'appareil sur ou prés
d'une cuisiniere & gaz ou électrique
allumée, & 'intérieur d'un four ou @
proximité de sources de chaleur,

* Ne pas toucher la fiche avec les mains
movillées.

o S'assurer que la prise secteur utilisée
est foujours parfaitement accessible
permettant, le cas échéant, de
débrancher immédiatement I'appareil.

* Pour débrancher I'appareil de la prise
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Avertissements importants

secteur, firer uniquement sur la fiche et
pas sur le cordon.

* £n cos de panne de 'appareil, ne
pas essayer de le réparer. Eteindre
'appareil, débrancher la fiche de la
prise et confacter |'assistance technique.

 Ne jamais essayer de modifier ou
de réparer I'appareil : en cas de
panne, le faire réparer uniquement
par un fechnicien qualifié ou contacter
'assistance fechnique.

Risque de blessures | Une
A mauvaise uilisation de |'appareil
peut provoquer des blessures.

Débrancher |'appareil avant de
procéder au neffoyage.

o Conserver les emballages hors de la
portée des enfants.

* Ne jomais essayer d'éteindre une
flamme/un incendie avec de l'eau :
éteindre 'appareil, refirer la fiche de
la prise ef couvrir la flamme avec un
couvercle ou une couverture anfifeu.

e Toujours débrancher |'appareil de
'alimentation électrique lorsqu'il n'est
pas ufilisé, s'il est laissé sans surveillance
ou en cas de panne.

e Toujours débrancher 'appareil de
'alimentation électrique avant de monter
et de démonter les composants.

o fteindre |'appareil et débrancher la
fiche avant d'enlever les accessoires ou
d'accéder aux composants internes qui
bougent durant ['utilisation.

o Toujours débrancher 'appareil de
'alimentation électrique et le laisser



Avertissements importants

refroidir avant de le netfoyer.

* Ne pos utiliser | appareil en combinaison
avec des piéces ou des accessoires
d'autres fabricants.

o Utiliser uniquement des piéces de
rechange d'origine du fabricant.
L utilisation de piéces de rechange non
recommandées par le fabricant peut
provoguer un incendie, une décharge
électrique ou des blessures corporelles.

* Poser 'appareil uniquement sur des
surfaces plates ef séches.

* Ne pas laver ['appareil au lavevaisselle.
Ne verser de liquide ni sur la fiche de
courant, ni sur la base d'alimentation.
le non-espect de ces averfissements
peut entrainer la mort, un incendie ou
un choc électrique.

* Ne pas ufiliser d'adaptateur.

o N'utiliser que des rallonges électriques
approuvées et adaptées au type

d'oppareil.

1.3 Avertissements pour cet
appareil
Ne pas remplir le réservoir d'eau av-
deld de la limite maximum indiquée.
Ne pas utiliser la machine & café sans
eau dans le réservoir ou sans réservoir.
Laisser la machine a café refroidir avant
de la nettoyer.
* Laisser un espace d'au moins 3 cm entre
la machine & café ef fout mur latéral cu
arriere. De plus, laisser un espace d'au
moins 15 cm audessus de la machine
a café,
les surfaces de I'appareil sont soumises

A

a des températures élevées, ne pas
toucher les surfaces chaudes aprés
utilisation.

Ne pas positionner |'appareil & proximité
d'éviers ou de robines.

Pour utiliser une rallonge, la valeur
nominale indiquée doit &fre au moins
équivalente & la valeur nominale de
'appareil. Si I'appareil est équipé
d'un cable électrique & 3 poles avec
mise & la terre, la rallonge doit étre
du type & 3 POLES AVEC MISE A LA
TERRE. Le cable le plus long doit étre
positionné de maniére & ne pas reposer
sur le sol ou la table ob il pourrait éfre
firé par des enfants ou provoquer des
trébuchements.

Eviter de mouiller ou de pulvériser des
liquides sur la machine & café. En cas de
confact avec des liquides, débrancher
immédiatement le cordon de la prise
électrique et le sécher soigneusement :
Danger de décharges électriques |

Ne pas utilise de produits de neffoyage
agressifs ou d'objefs pointus pour
neffoyer la machine & café.

Pour les instructions de neftoyage,
consulter le chapitre « Nettoyage et
entretien ».

Cet appareil ne doit pas étre placé dans
une armoire ou un aufre récipient fermé
pendant son ufilisation.

(a4
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Mises en garde importantes/Description

1.4 Responsabilité du
fabricant

le fabricant décline foute responsabilité

pour les blessures corporelles et les dégats

matériels causés par

* une utilisation de I'appareil autre que
celle prévue ;

* |'absence de lecture du mode d'emploi ;

e |'altération méme d'une seule partie de
lappareil ;

o |'tilisation de piéces de rechange
n'étant pas d'origine ;

® le nontespect des consignes de sécurité.

4

Conserver soigneusement ces
instructions. Si I'appareil devait
&tre cédé o d'aufres personnes,
leur remettre également ces
instructions d'ufilisation.

Ces insfructions peuvent étre féléchargées
du site web Smeg « www.smeg.com ».

1.5 Elimination

E: les appareils portant ce symbole sont
L]

soumis & la directive européenne

2012/19/UE.

o Tous les appareils électriques et
électroniques usés doivent étre éliminés
séparément des déchets domestiques,
en les remettant dans les centres
appropriés prévus par |'Etat. En
éliminant correctement |'appareil hors
d'usage, on évitera les dommages
a 'environnement ef les risques pour
lo santé des personnes. Pour obtenir
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plus d'informations sur I'élimination de
'appareil hors d'usage, s'adresser &
'administration municipale, au service
d'élimination et au magasin ot |'appareil
a été achefé.

2 Description de
I'appareil (Fig. A)

Corps de la machine

Couvercle du réservoir & eau

Réservoir d'eau (1,6 1)

Plateau portetasses

Bouton ON/OFF

Panneau commandes

levier vapeur/eau

Manometre

Porte-filtre

Groupe distributeur

Buse vapeur/eau chaude

Plateau d'égouttement

13 Giille porte-asses

14 Temoin de niveau d'eau

15 Compartiment des accessoires

16 Filire non pressurisé simple

17 Filire non pressurisé double

18 Filtre pressurisé simple

19 Filire pressurisé double

20 Disque de neftoyage du groupe distributeur

21 Brosse de neffoyage

22 Aiguille de nettoyage de la buse & vapeur.

23 Aiguille de nettoyage des orifices des

filtres
24 Presseur
25 Bandelette pour le fest de dureté de I'eau
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Description

3 Description des piéces/
accessoires (Fig. A, B)

Compartiment des accessoires

(15)

La machine permet de stocker les accessoires

non utilisés, de sorte qu'ils sont foujours & la

disposition de ['utilisateur.

® Pour accéder au compartiment des
accessoires, refirer le plateau d'égouttement
(12), puis extraire le compartiment des
accessoires (15] situé a l'intérieur de la
machine, comme I'indique la fig.B.

Filtres
Cette machine comprend quatre filtres, deux
non pressurisés et deux pressurisés.

Filtres non pressurisés (16, 17)
Ces filtres permettent d'expérimenter
différents degrés de mouture, de dosage
et de pression pour créer un espresso
parfaitement équilibré.

lors de la distribution des fonctions
« espresso », utiliser le filtre (16] pour
« Espresso simple », (17) pour Espresso
Double.

Pour des distributions avec les fonctions
« Cold Brew » - dose unique ou double
dose, il est suggéré d'utiliser le filtre non
pressurisé (17).

Filtres pressurisés (18, 19)
Ces filtres facilitent et régulent la pression
méme lorsque la mouture ef le dosage ne
sont pas parfaits ou lorsque I'on utilise du
café prémoulu.
lors de la distribution des fonctions
« espresso », utiliser le filire {18) pour
« Espresso simple », (19) pour Espresso
Double.
Sélectionner le filire pour une ou deux tasses
selon les besoins.

Disque de nettoyage du groupe
distributeur (20)
Disque en silicone & utiliser pour le neftoyage
du groupe disfributeur.

Brosse de nettoyage (21)
A tiliser pour le nettoyage du groupe
distributeur (10) et du portedilires (9)..

Aiguilles de nettoyage de la buse
a vapeur (22) et des orifices des
filtres (23)

Cet accessoire comprend deux aiguilles
d'épaisseurs différentes : I'une pour le
nettoyage de l'orifice de la buse & vapeur
(22) et 'autre pour le neftoyage des orifices
des filires & café. (23).

/ l'accessoire se frouve & la base
= | du compartiment des accessoires

— (15).

Presseur a café (24)

Presseur avec disque en acier inoxydable
diam. 58 mm & utiliser pour presser le café
moulu.

Bandelette pour le test de dureté
de I'eau (25)

Utiliser la bandelette fournie (25) pour mesurer
la dureté de l'eau utilisée, comme décrit dans
le § « Réglages de la machine - Dureté de
l'equ ».




3.1 Description commandes
(Fig.A)

Touche ON/OFF (5)

Appuyer sur la fouche pour allumer ou éteindre

la machine.

Touche de changement de
programme de distribution (26)

le produit est équipé de 4 fonctions café ef
de la fonction « Vapeur ».

Avec la machine allumée ef préfe & I'utilisation,
lo pression de cette fouche permet de modifier
le menu de disfribution des fonctions de Blanc
& Bleu et vice versa.

Touche Fonction Menu Blanc

&\\\'VI/’
(>): (27)
T

% (28)

Espresso simple

Espresso double

Touche Fonction Menu Bleu
'SQ’E (27) | Cold Brew - dose simple
51“13‘ (28) | Cold Brew - dose double

Touche Fonction

¥ (29)
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Distribution de la vapeur

La touche (29) est toujours allumée
en blanc.

Description

3.2 Alarmes

les fouches clignofent différemment pour
indiquer 'alarme concernée ou la procédure
en cours.

Les touches (27), (28) et (29)
clignotent en séquence :

La machine afteint la température correcte pour
la distribution du café. Attendre que les touches
(27), (28) et (29) s'allument en continu pour
sélectionner la boisson souhaitée.

Les touches (27), (28) et (29)

clignotent simultanément :

Cette alarme peut indiquer

o Alarme de réservoir d'eau vide (3) soit mal
inséré, soit ne contenant pas assez d'eau
pour disfribuer le café.

Vérifier I'insertion correcte ou ajouter de
I'equ si nécessaire ;

e olarme de surpression : attendre que la
machine effectue le cycle d'évacuation
automatique de la pression résiduelle ;

* en fonction vapeur, le levier de la vapeur
(7) est actionné avant que |'utilisateur presse
le bouton vapeur (29) ou avant que la
machine n'ait afteint la température vapeur
préconfigurée ;

® si |'on utilise lo buse (11) pour distribuer
de la vapeur ou de I'eau chaude pendant
un temps supérieur & 120 secondes.
Reposiﬂonner le levier vapeur [7)en position
verticale pour terminer |'opération.

Touche (29) allumée en orange, (27)
et (28) éteintes :

Elle signale qu'il est nécessaire d'effectuer un
cycle de détartrage.

Pour procéder, se référer au paragraphe « 6.4
Détartrage » dans la section « 6 Nettoyage
et entretien ».

Pour contoumner la procédure, il suffit d'appuyer
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sur la touche (27) ou (28) : tous les boutons

s'allument en continu ef la machine est préfe

a éfre utilisée.

/ Afin de ne pas altérer le goot

= | du café et de garantir le bon
fonctionnement de la machine,
il est recommandé d'effectuer le
cycle de détartrage lorsque la
machine l'indique.

Si le cycle de détartrage n'est pas
effectué, le bouton (29) s'allume en
orange & chaque mise en marche
de la machine jusqu'a ce que le
cycle de détartrage soit ferminé.

4

Touche (29) allumée en orange,
clignote rapidement :

L'eau dans le réservoir (3) est terminée avant la
fin de la procédure de détartrage/netoyage.
Ajouter de |'eau dans le réservoir (3] et terminer
la procédure de défartrage/ nettoyage comme
indiquent les paragraphes relatfifs.

3.3 Avant la premiere

utilisation (Fig.A)

® Retirer les éfiquettes et les autocollants
éventuels de la machine & café.

* Neftoyer avec un chiffon humide tous les
composants démontables, tels que : le
réservoir & eau (3), le couvercle (2), le
compartiment des accessoires (15), la grille
portetasses (13), le portedfilire (9], les filires
(16), (17), (18), (19), le presseur (24] et
fout autre accessoires.

* Enlever le bouchon de protection rouge
placé & l'arriére de lo machine entre le
réservoir (3) et le corps de la machine (1)
arriére.

e S'assurer que fous les composants sont bien
secs avant de les réassembler.

Ne pas utiliser la machine & café
sans eau dans le réservoir ou sans
réservoir.

RISQUE DE PANNE !

J les piéces susceptibles d'entrer
= | en contact avec des denrées
alimentaires sont fabriquées dans
des matériaux conformes & la
législation en vigueur.

4 \Utilisation

Avant de mettre la machine &
café en marche, lire attentivement
le chapitre 1 Avertissements et
le § « 3.3 Avant la premiére
utilisation ».

4.1 Allumage de la machine

* Veiller & ce que le plafeau d'égouttage
(12] avec la grille portetasses (13) soit
correctement mis en place lors de la mise
en marche ef avant chaque distribution.

o Soulever le couvercle du réservoir (2) et
infroduire de |'eau fraiche dans le réservoir
(3) en veillant & ne pas dépasser le niveau
« Max » indiqué, puis replacer le couvercle
(2).

* Metire la machine & café en marche en
appuyant sur le bouton ON/OFF (5) : les
fouches (27), (28) et (29) clignofent en
séquence pour indiquer que la fempérature
préréglée est atfeinte. La machine & café est
préte & 'emploi dés que toutes les fouches
s'allument en continu.




o

4.2 Premiére utilisation (Fig.A)

lors de la premiére utilisation, nous
conseillons de régler la durefé de l'eau
comme indiqué dans le § « Configuration
de la dureté de l'equ ».

IN

Il faut rincer les circuits internes lors
de la premiére ufilisation. Procéder
comme décrit ci-dessous.

IN

e Allumer la machine comme décrit au
§ « 4.1 Allumage de la machine ».

* Fixer le portedilire (9) avec le filire non
pressurisé (19) pour double tasse sur le
groupe distributeur {10).

* Placer un récipient sous les buses & café et
appuyer sur la fouche (28).

® Répéter ce processus 5 fois.

® Placer un récipient sous la buse d'eau
chaude/vapeur (11).

e Tourner le levier de la vapeur (7) dans le
sens des aiguilles d'une montre et disfribuer
100 ml d'eau, correspondant & environ 20
secondes de distribution.

* Tourner & nouveau le levier de la vapeur /)

dans le sens contraire des aiguilles d'une

monire pour le mettre en position verticale,
afin de terminer |'opération.

J Il est également recommandé de

=" | rincer les circuits internes si la

machine & café n'est pas ufilisée
pendant une longue période.

4.3 Changement de
programme de
distribution (Fig.A)

* la machine dispose de deux menus de

distribution en mémoire : Menu blanc et
Menu bleu.

Pour passer d'un programme & I'autre,
presser la touche (26 .

FR-8

Utilisation

* Dans le Menu blanc, tous les boutons
i .
s'allument de couleur blanche, tandis
que dans le Menu bleu les touches de
distribution du café s'allument en bleu.

® Pour les fonctions spécifiques de chaque
menu, se référer a la section « 3.1
Description des commandes ».

4.4 Préparation du café
espresso (Fig.A, C, D, E)

J Pour une dégustation optimale

£~ | du café, nous recommandons
de préchauffer la fasse, soif en
la rincant & I'eau chaude, soit en
distribuant de I'eau chaude dans
la tasse via la buse (11).

A chaque mise en marche de
la machine, il est recommandé
de rincer les circuits du groupe
distributeur (10) et du portefilire
(9) en distribuant un café sans café
dans le filtre.

7

Si I'on utilise le moulin & café
SMEG CGFO3, il est conseillé
de configurer le moulin & café sur
le réglage « SUPER FIN » pour
|'utilisation de filires non pressurisés
(16), (17) et « FIN » pour I' ilisation
de filires pressurisés (18) et (19).

4

e \érifier le niveau d'eau dans le réservoir
(3) ef, le cas échéant, ajouter de l'ea,
en veillant & ne pas dépasser le niveau
« Max ».

e Choisir le filtre (16), [17]), (18), (19)
adapté au type de disfribution nécessaire
et I'introduire dans le portefilire (9) . Pour
plus de défails sur les différents filires fournis,
consulter le paragraphe « 3 Description des
piéces/ accessoires ».

e Distribuer uniformément le café moulu dans le
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portedilire () et placer ce demier sur un plan,
comme l'indique la figure C. Tasser le café
en utilisant le presseur (24 fourni de série.
Pour un dosage du café dans le filire ef un
fassement corrects, le bord supérieur (24A)
du presseur doit étre aligné par rapport au
bord supérieur [QA) du porteilire.

/ Deux références en relief sont
= | prévues dans les filires o café :

elles aident & identifier la quantité
idéale de café. Aprés le pressage,
vérifier que la quantité de café est
au bon niveau.

Fixer le porte-filire (9) au groupe distributeur
[10) en tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu'a la position
de serrage.

Placer la ou les tassels) sous les becs du
portefilire (9).

Sélectionner la boisson désirée dans le
Menu blanc et presser la touche relative
(27) ou (28). Pour plus de détails concemant
les fonctions du Menu blanc, consulter le
paragraphe relatif « 4.3 Changement de
programme de disfribution ».

lorsque la quantité définie est atteinte, la
distribution s'arréte automatiquement. Le
manométre (8) permet & ['utilisateur de
vérifier si la distribution du café est optimale,
comme le montre la figure E.

E1. Extraction correcte

indicateur se trouve sur le segment
« Espresso » : le café est extrait correctement.
le débit de café est lent mais continu et
I'extraction dure environ 25 & 35 s.

E2. Sous-extraction

lindicateur se trouve sous le segment
« Espresso ». le café est sous-exirait.
Causes possibles

le café utilisé présente une mouture frop
grossiére, la quantité de grains moulus n'est
pas suffisante ou le tassement n'a pas été

3

effectué & la pression adaptée.

Solutions

Régler la mouture du café sur un niveau
plus fin si I'on ufilise un moulin & café,
ajouter plus de café ou régler la phase de
fassement manuel du café.

E3. Sur-extraction

l'indicateur se frouve au-dessus du segment
« Espresso ». le café est surextrait.
Causes possibles

le café utilisé présente une mouture frop
fine, la quantité de grains moulus n'est
pas suffisante ou le fassement n'a pas été
effectué & la pression adaptée.

Solutions

Régler la mouture du café sur un niveau
plus grossier si I'on utilise un moulin & café,
ajouter moins de café ou régler la phase
de tassement manuel du café.

/ Pour éviter les éclaboussures,
= | il ne faut pas retirer le porte-

—filre pendant la distribution, mais
attendre quelques secondes aprés
qu'elle soif terminée.

DANGER DE BRULURES |

Il est tout & fait normal qu'aprés
une longue période d'inactivité de

7

lo machine (pauses supérieures &
30 minutes), les premiers cafés ne
soient pas & la bonne température.
Répéter la procédure décrite pour
obtenir un café plus chaud.

o Une fois la distribution terminée, refirer et

neffoyer le portedilire en le tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre.

Attention | Si I'on souhaite refirer le
A plateau d'égoutiement (12) aprés

la distribution, attendre environ

30 secondes avant de le faire.

FR-9
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Aprés environ 10 minutes de
non-utilisation, la machine passe
en mode économie d'énergie.
le temps de veille peut étre
modifié en suivant les insfructions
du § « Configuration de I'arrét
aufomatique ».

7

4.5 Préparation Cold brew
(Fig.F)

o \érifier le niveau d'eau dans le réservoir

(3) ef, le cas échéant, ajouter de l'eau,

en veillant & ne pas dépasser le niveau

« Max ».

/ Pour savourer au mieux la disfribution

= | «Cold brew », infroduire de I'eau
fraiche dans le réservoir (3).

Si I'on tilise le moulin & café
SMEG CGFO3, il est conseillé
de le configurer sur le réglage
« MOYEN », & fitre indicatif au
niveau 10-12.

7

* Infroduire le filire non pressurisé (17) dans
le portedilire (9).

e Disfribuer uniformément le café moulu dans
le porte-filtre (9) et placer ce demnier sur un
plan, comme ['indique la figure C. Presser
le café & I'aide du presseur (24) fourni de
série. Pour un dosage du café dans le filtre
et un fassement corrects, le bord supérieur
(24A] du presseur doit étre aligné par
rapport au bord supérieur [9A) du porte-
filtre.

* Fixer le portedfilire () au groupe disfributeur
(10) en tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu'a la position
de serrage.

® Verser 1 ou 2 glacon(s) dans le verre (Fig.F).

* Presser le bouton (26) pour passer au Menu

bleu.
FR-10
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* Sélectionner la boisson désirée dans le
Menu bleu selon les golts ef presser la
touche relative (27) ou (28). Pour plus
de détails concernant les fonctions du
Menu bleu consulter le paragraphe relafif
« 4.3 Changement de programme de
distribution ».

/ Durant ceffe préparation, si l'on

= | utilise du café est correctement
moulu, le manometre (8) ne fourne
pas.

J Si I'on effectue un Cold brew
=— | immédiatement aprés la distribution
d'un Espresso standard, il est
impératif de refroidir le groupe
distributeur (10). Pour ce faire,
presser la touche (28) du Menu bleu
avant de distribuer, accrochant le
portedfiltre (9) vide au groupe.

4.6 Distribution de la vapeur
et préparation du
cappuccino
(Fig.G)

e \rifier que le plateau d'égouttement (12)

est correctement positionné.

® Remplir un pot & lait avec 100 ml de lait
froid, pour chaque cappuccino que 'on
désire préparer.

® Presser la touche (29). La touche commence
& clignoter indiquant que la machine afteint
lo température correcte pour la distribution
de la vapeur. Attendre que la touche (29)
s'allume en continu, cela indiquera que la
machine a atteint la bonne fempérature de
distribution de la vapeur.

* Placer le pot & lait avec le lait sous la buse
& vapeur (11) en mettant la pointe de la
buse en contact avec le lait.

e Tourner dans le sens confraire des aiguilles
d'une montre le levier de la vapeur (/) au
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niveau de I'icone « & » pour activer la
distribution de la vapeur.

Une fois que la quantité de mousse et la
fempérature optimales sont affeintes, arréter
la distribution en tournant le levier de la
vapeur /), jusqu'a ce qu'il soif repositionné
a la verticale.

Verser la mousse de lait dans les tasses avec
le café espresso préalablement préparé.

/ le résuliat de la mousse de lait peut
= | éfre influencé par le type de lait

utilisé et la dextérité de |'utilisateur.
Pour avoir un bon cappuccino,
nous conseillons d'utiliser du lait
partiellement écrémé ou entier & la
température du réfrigérateur (environ

5°C/41 °F)

| Pour faire plusieurs cappuccinos,
e il faut d'abord préparer fous les

cafés, puis faire mousser le lait
pour tous les cappuccinos.

* Aprés avoir chaufté le lait, il faut
faire sortir de la vapeur pendant
quelques secondes.

| Nettoyer la buse vapeur (11] &

= | chaque tilisation afin d'éviter

les résidus de lait ou qu'elle ne
se bouche. Pour un neffoyage
complet de la buse & vapeur, voir
le paragraphe « 6 Nettoyage et
entretien ».

4
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e Ala fin de la distribution de la
vapeur, le bouton (29) demeurera
allumé. Il est alors possible
d'effectuer d'autres distributions
de vapeur ou, si l'on souhaite
terminer les procédures de
distribution de la vapeur, presser
la touche (29) : la machine
effectuera automatiquement
une vidange d'eau dans le
plateau d'égoutiement {12 pour
refroidir 'élément chauffant et
permetire de préparer un café
immédiatement aprés avoir
monté le lait. Vérifier que le
plateau d'égouttement 12) est
correctement positionné durant
chaque distribution.

Attention | Aprés 120 secondes
d'inactivité de la fonction
vapeur, la machine effectuera
automatiquement la vidange
de l'eau pour refroidir I'élément
chauffant.

Attention | Si |'on souhaite refirer le
plateau d'égoutiement (12) aprés
la distribution, attendre environ
30 secondes avant de le faire.

Attention | Ala fin de la distribution
de vapeur ou durant la phase de
refroidissement, ne pas activer la
fonction « eau chaude » « () » dans
la mesure ou de la vapeur pourrait
sortir de la lance & vapeur (11).

4.7 Distribution de l’eau
chaude (Fig.H)

® Placer un récipient sous la buse vapeur (11).

e Toumnez le levier de la vapeur (7) vers la
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droite au niveau de l'icane « () » pour faire
sortir I'eau chaude.

Aréter la distribution en repositionnant le
levier (7) & la verficale.

4.8 Configuration de la

quantité de café

Il est possible de personnaliser, pour fout type

d'i

nfusion, la quantité de café distribuée.

Pour modifier lo quantité de café distribuée
par la machine :

Placer une petite ou une grande tasse sous
le distributeur (10).

Presser pendant au moins 3 secondes
I'une des touches (27) ou (28] en fonction
de la boisson & distribuer. Si les signaux
sonores sont activés, un double son
indiquera le démarrage de la procédure
de personnalisation. La fouche sélectionnée
commencera alors & clignofer.

lorsque la quantité souhaitée est atteinte,
appuyer & nouveau sur la fouche pour
arréter la distribution.

la longueur a été configurée et est
enregistrée de facon permanente.

/ Pour restaurer les configurations de
=" | sortie d'usine, mainfenir pressées

5
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les touches (28) et (26) pendant
au moins 10 secondes. Toutes les
fouches clignofent en méme temps
et la machine émet un seul bip,
signalant que les réglages d'usine
ont été resfaurés, si les signaux
sonores sont activés.

Parameétres de la
machine

Via le menu de programmation, il est
possible de régler

- la température du café.

- la durefé de l'eau.

12
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- le temps d'arrét automatique (mode veille)

® Pour accéder au menu de programmation,
appuyer sur la touche [26) pendant
5 secondes. Toutes les touches clignotent
simultanément.

* Pour régler la fempérature du café, appuyer
sur la fouche (27).

e Pour régler le niveau de durefé de I'eau,
appuyer sur la fouche (28).

* Pour régler le temps d'arrét automatique,
appuyer sur la touche (29).

e Configurer la machine selon ses propres
besoins.

* Siaucune fouche n'est pressée, la machine
refourne au menu principal aprés 60
secondes.

Configuration de la température du

café

® Accéder au menu de programmation.

® Presser la touche (27) pour configurer la
température du café.

* o touche (27) clignote 3 fois, puis les
témoins de la configuration actuelle
s'allument :

Configuration
Témoins de la
température

‘61 O O Basse

, S
e

Sy Ay,
S S

’:O:‘ Of O Optimale

TN T

1
QL

1
Sy,

)

e

S
2,

1 1
Sy Wy

ALz | Elevée

o

T
.
ong

ot

® Presser la touche correspondant & la
température désirée : basse (27), optimale
(28) ou élevée (29).

* la touche sélectionnée clignote pour
indiquer |'enregistrement de la sélection ef
un seul son est émis si les signaux sonores
sont activés.
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Configuration de la dureté de lI'eau

3

® Presser la touche correspondant & la dureté

* la machine est préconfigurée & I'usine sur la de l'equ :
valeur « Niveau eau dure ». |l est possible
de programmer la machine en fonction de © ) ©
lo dureté de l'eau réelle distribuée dans Douce | Moyennement Dure
les différentes régions, rendant ainsi moins dure
fréquent le détartrage. . 10 °dH - .
e Pour connaitre la dureté de 'eau, utiliser la <10 °dH 20 °dH >20 °dH
bandelette pour le test spécifique (25) fourie, 18 o
en suivant les consignes ciapres. <18 °fH ol >36 °fH
o Retirer la bandelette de test (25) fournie de 36 °fH
son emballage. 180-300
o Plonger completement la bandeletie (25) | <180 mg/! mg/| 360 mg/!
dans un verre d'eau pendant environ une CaCol CaCol CaCo3

seconde.

o FExtraire la bandelette de I'eau et la secouer
légerement. Aprés environ une minute, lire
les résultats.

* la touche sélectionnée clignote pour
indiquer I'enregistrement de la sélection et
un seul son est émis, si les signaux sonores

Si la bandelefte indique 5 encoches de sont ocfives.
couleur bleue, sélectionner le paramétre / Pour prolonger le fonctionnement
« eau douce ». £ | de la machine et préserver
Si la bandelette indique 1 ou 2 encoches 'aréme et le godt du café, il
de couleur rose, sélectionner le parametre est conseille d'utiliser le filtre
« eau moyennement dure ». adoucisseur Smeg (en opfion, non
Sila bandelette indique 3, 4 ou 5 encoches fourni de série]. Pour I'installation
de couleur rose, sélectionner le paramétre et le fonctionnement, suivre les
« eau dure ». instructions qui accompagnent
° Accéder au menu de progrommgﬂon' |'Occessoire. Une fOiS inSTOHé,
e Presser la fouche (28] pour configurer la configurer le niveau de dureté de
dureté de l'eau. l'eau sur « Douce » en suivant les

e La fouche (28] clignote 3 fois, puis les indications figurant au paragraphe

témoins de la configuration actuelle précédent.
s'allument :
Témoi Configuration Configuration du temps d’arrét
émoins » .
de I'eau automatique
S, Pour des raisons d'économie d'énergie, la
L% @ O |Douce machine & café est équipée de la fonction

e

d'arrét automatique si elle n'est pas utilisée
pendant un temps prolongé.

Pour rallumer I'appareil, presser n'importe

P S Dure quelle touche sur le panneau de contréle.
Pour configurer le temps d'arrét automatique -

® Accéder au menu de programmation.
® Appuyer sur le bouton (29) pour sélectionner
FR-13
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ﬂ Utilisation / Nettoyage et entretien

le temps d'arrét automatique.

* o touche (29) clignote 3 fois, puis les
témoins de la configuration actuelle
s'allument :

S Configuration
Témoins
du temps
\\\\'!r)’
A5 O O 10 minutes
4ITAN
RS Sy,
LoRAE (O | 20 mintes
T ans
R \\\ﬂr,,‘ \\\ﬂr,,’
Ao LAl e 30 minutes
o TN e

® Presser la touche correspondant au temps
que I'on souhaite configurer, en choisissant
enfre 10 minutes (2], 20 minutes (28) ou
30 minutes (29).

e Consommation en mode veille : 0,27 W.

* la touche sélectionnée clignote pour
indiquer 'enregistrement de la sélection et
un seul son est émis, si les signaux sonores
sont activés.

Activation/désactivation des signaux

sonores

e Par défaut, la machine est configurée avec
les signaux sonores désactivés.

® |es signaux sonores peuvent étre désactivés,/
activés en mainfenant pressées pendant 5
secondes les touches (26) ef (27) ;

* lafouche (27) clignote frois fois, indiquant
ainsi 'enregistrement de la configuration.

Restauration des valeurs de sortie

d’usine

Pour restaurer les configurations de sortie

d'usine :

* Maintenir les touches (28) et (26) pressées
simultanément pendant au moins 10
secondes.

® Tous les boutons clignofent ensemble une
fois pour indiquer la restauration des
parameétres d'origine.
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6 Nettoyage et entretien
(Fig.K)

/ Pour faciliter foutes les opérations

= | de neffoyage et d'entretien, de
méme que les simples procédures
d'utilisation décrifes jusqu'ici, il est
possible d'accéder au portail My
Smeg Assistant : refirer le plateau
d'égouttement (12) et scanner
le code QR situé sur la base du
produit, comme l'illustre la « Fig.K »
pour un accés rapide.

6.1 Avertissements

Danger d'électrocution.

A ® Débrancher la fiche de la prise
murale avant de nettoyer la
machine & café.

* Ne pas plonger le corps de la
machine & café dans de I'eau
ou d'autres liquides.

® laisser la machine & café
refroidir avant de la nettoyer.



Nettoyage et entretien

Risque d'endommagement des
surfaces.

* Ne poas ufiliser de jefs de vapeur
pour nettoyer la machine & café.

* Ne pas utiliser de produits de
neffoyage confenant du chlore,
de l'ammoniac ou de la Javel sur
les pieces & surface métallique
(par exemple, anodisées,
nickelées ou chromées).

* Ne pas employer de nettoyants
abrasifs ou corrosifs (par
exemple, produits en poudre,
détachants et éponges
métalliques).

* Ne pas ufiliser de matériaux
rugueux, abrasifs ou de grattoirs
métalliques franchants.

6.2 Nettoyage du corps de la

machine
Pour une bonne conservation des surfaces
externes, les neftoyer réguliérement aprés
chaque utilisation, aprés les avoir laissées
refroidir. Nettoyer avec un chiffon doux et sec.
/ Ne pas utiliser de produits de
=_ | neftoyage contenant du chlore, de

I'ammoniaque, de la Javel ou de
I'alcool.

Ne pas employer de nettoyants
abrasifs ou corrosifs (par exemple,
produits en poudre, détachants et
éponges métalliques).

7

6.3 Nettoyage général (Fig.A)
Pour garantir le bon fonctionnement de la
machine, en plus d'une excellente qualité des
boissons, nous conseillons d'effectuer quelques
simples opérations de neftoyage, telles que : le
neffoyage du portedfiltre (9) ef du filtre relatif &

lintérieur (16), (17), (18] ou (19), le plateau
d'égouttement 12 et le réservoir d'eau (3).

Nettoyage du porte-filtre (9) et des

filtres (16, 17, 18, 19)

o Refirer le filire [16), (17), (18) ou (19) du
portefilire (9) ef rincer sous I'eau courante.
Si les trous sont obstrués, les neffoyer avec
'aiguille fournie de série (23).

e Sécher soigneusement foutes les pieces et
les remonter.

Nettoyage du plateau d'égouttement

(12)

le plateau d'égouttement (12) est équipé d'un

flotteur  de couleur rouge (14) qui dépasse

de la grille porteasse (13) dés que le niveau
maximum de liquide est dépassé.

e Retirer la grille portefasses (13), puis le
plateau (12] pour le vider.

e Vider et rincer & I'eau courante, en utilisant
si nécessaire un détergent neutre pour laver
la vaisselle.

e Sécher les composants ef les remonter sur

la machine.

/ Nous suggérons de nettoyer le

= | plateau d'égouttement (12) aprés

chaque utilisation de la machine.

Nettoyage du réservoir a eau (3)

o Retirer le couvercle du réservoir (2) et refirer
le réservoir (3] de la machine. Nettoyer le
réservoir d'eau (3] environ une fois par mois
avec un chiffon humide et un détergent délicat,
bien le sécher & |'extérieur, puis le remonter.

Nettoyage de la buse a vapeur (11)
(Fig.H)
Nettoyer la buse & vapeur (1 1] immédiatement
aprés utilisation.
e Placer 'extrémité de la buse & vapeur sur
la grille porte-fasses, au niveau de 'orifice
FR-15




ﬂ Nettoyage et entretien

prévu & cet effet, et tourner le levier [7), au
niveau de l'icéne « (Y », pendant quelques
secondes pour évacuer le lait résiduel, puis
le remetire en position verticale.

* Nettoyer lo buse vapeur (11) avec un

chiffon humide.

Utiliser la prise en silicone prévue &
cet effet pour faciliter les opérations
de nettoyage de la buse.
DANGER DE BRULURES |

e \irifier que le frou de sortie de la vapeur
n'est pas obstrué. En cas de dépdts
éventuels, neffoyer le trou de sortie de
vapeur avec |'aiguille (22) prévue & cet
effet.

Nettoyage du groupe distributeur

(10) (Fig.l)

/ Il est impératif de rester & proximité

= | de la machine pendant toute la
durée du cycle de nettoyage du
groupe distributeur (10) dans la
mesure oU des inferventions de la
part de I'ufilisateur pourraient &tre
requis. L'opération dure 10 minutes
au fofal.

* Insérer le filtre & café double non pressurisé
(19) dans le portefilire (9).

* Insérer dans le filire {19) le disque de
neffoyage (20) fourni et une capsule de
détergent.

/ Utiliser des capsules de neffoyage
=_ | disponibles dans le commerce pour
les machines & café domestiques.

* Accrocher le porte-filtre (9] dans le
groupe distributeur {10) ef vider le plateau
d'égouttement (12).

e Remplir le réservoir (3) d'eau fraiche
jusqu’au niveau maximum.

* Appuyer sur les touches (27) et (28] et les
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mainfenir pressées pendant 5 secondes.
la machine émet des impulsions pour
nettoyer le groupe distributeur {10).
l'opération dure environ 10 minutes au
total, divisées en deux cycles de netioyage.
Ala fin du premier cycle, les touches27)
et (28) clignotent pour indiquer qu'il
est nécessaire de vider le plateau
d'égouttement1?2) puis de le repositionner.
Une fois que I'on a neffoyé ef remis en
place le plateau d'égouttement (12 presser
& nouveau les touches (27) ef (28) pendant
5 secondes pour activer le deuxiéme cycle.
A la fin de la procédure, tous les boutons
s'allument en mode fixe et la machine émet
un double son, si les signaux acoustiques
sont activés.

Retirer le portedfilire (9) et vérifier que le
défergent s'est complétement dissous. Si fel
n'est pas le cas, répétez |'opération.

Une fois que |'on a ferming, refirer le porte-
filire (9) et le disque de nettoyage (20) qu'il
confient.

Avant de distribuer une boisson a base
de café, fixer & nouveau le porteilire
(9), y compris le filire (19), sur le groupe
distributeur (10) et appuyer sur le bouton
(28) pour rincer le circuit.

6.4 Détartrage (Fig.J)

J Avant d'effectuer le cycle de
= | détartrage, retirer les filtres

adoucisseurs d'eau qui se frouvent
dans le réservoir (3).



Nettoyage et entretien

Il est important de rester & proximité

=_ | de la machine pendant toute la

durée du cycle de détartrage car
des interventions de |'utilisateur
pourraient s'avérer nécessaires
comme, par exemple, le besoin
de remplir & nouveau le réservoir.
la durée globale du cycle de
détartrage et de rincage est
d'environ 20 minutes.

La machine & café signale lorsqu'un cycle de
détartrage s'impose en fonction de la dureté
de l'eau configurée (pour le réglage de la
dureté de l'eau, consulter le § « Configuration
de la dureté de 'eau »).

La machine a café doit étre détartrée lorsque
le bouton (29) clignote en orange.

U'avis s'affichera chaque fois que la machine
quitte I'état de veille, tant que la procédure de
détartrage n'est pas exécutée.

Cependant, le café, la vapeur ef I'eau chaude
peuvent foujours étre disfribués.

Pour effectuer un cycle de détartrage, procéder
comme suif

Vider complétement le réservoir de I'eau
(3) et retirer le filtre adoucisseur (le cas
échéant).

Remplir le réservoir de I'eau (3) jusqu’au
niveau « MAX. » avec une solution d'eau
et de détartrant selon les doses conseillées
par le fabricant.

Retirer le portedfilire (9) et placer un récipient
sous le distributeur {10) et un sous la buse
de vapeur (11).

Dés que la machine est préte, mainfenir
pressée la touche (29) pendant 10
secondes.

Tourner le levier de la vapeur (7) dans le
sens inverse aux aiguilles d'une montre pour
obtenir I'infensité de vapeur « (& ».
Presser la touche (29) pour lancer le
détarfrage, la touche (29) commence &

clignoter.

le cycle de détartrage effectue
aufomatiquement une série de rincages &
intervalles réguliers pour éliminer le calcaire
dans la machine & café jusqu'a ce que le
réservoir soit vide (3.

le cycle de détartrage s'interrompt et le
t#émoin blanc (29) s'allume.

Retirer le réservoir de I'eau (3), le vider et
le rincer soigneusement sous |'eau courante
pour éliminer toute frace éventuelle de
produit défartrant.

Remplir le réservoir (3) avec de I'eau
jusqu'au niveau maximum et |'introduire
dans son logement.

Placer un récipient vide sous la buse &
vapeur (11] et un récipient vide sous le
groupe disfributeur (10) et contréler que le
levier de la vapeur (7] est réglé sur l'icéne
« (“/;‘\I‘l’\g) >,

Presser & nouveau la fouche vapeur (29)
pour démarrer le cycle de ringage

Quand le réservoir (3) est vide, cela signifie
que le cycle de rincage est terminé ef la
machine refourne & |'état « préf ».

Tourner le levier de la vapeur (7) pour le
remettre en position verticale.

Risque de blessures corporelles.
& ® |e défartrant contient des acides
pouvant irriter la peau et les
YEUx.

e Suivre attentivement les
instructions du fabricant et
les avertissements de sécurité
figurant sur I'emballage en cas
de confact avec la peau ou les
YEUx.

e Utiliser les produits détartrants
recommandés par Smeg
pour éviter d'endommager la
machine & café.
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Probléme

Que faire si...

Causes possibles

Solution

l'appareil ne fonctionne

pas.

La fiche n'est pas branchée.

Brancher la fiche.

Panne possible.

Débrancher la machine & café
et contacter un centre d'assis-
fance agréé.

le café ne sort pas des

becs.

Pas d'eau dans le réservoir
(3). Les touches (27), (28) et
(29) clignofent rapidement.

Remplir le réservoir (3).

Les orifices du filire (16), (17),
(18) ou (19) sont bouchés.

Nettoyer le filire (16), (17), (18]
ou (19) & I'aide d'une brosse ou
de l'aiguille de nettoyage (23)
fournie de série.

le réservoir (3) n'est pas
inséré correctement ou est
vide.

Introduire correctement le réser-
voir (3] et s'assurer qu'il contient
de l'eau.

Présence de calcaire.

Effectuer le cycle de défartrage.

le manométre (8) indique une
surpression.

Refaire du café en insérant
moins de poudre ou une poudre
moins fine.

la mouture du café est frop
fine.

Régler la mouture & un niveau
plus grossier.

Tassement excessif.

Moins tasser le café.

Iy o trop de café.

Diminuer la quantité de café.

le groupe distributeur (10) est
bouché ou sale.

lancer un cycle de netioyage
du groupe distributeur {10) en
suivant les instructions du § 6
Nettoyage général sous « Net-
foyage du groupe disfributeur ».

le café est clair et sort
rapidement des becs.

le café moulu n'est

suffisamment tassé.

pas

Tosser davantage le café.

la quantitt de café moulu
n'est pas suffisante.

Augmenter la quantité.

Utiliser uniquement du café mou-
lu pour machine & café espresso.

la mouture du café est
grossiere.
Qualitt  du  café  moulu
incorrecte.

Changer le type de café moulu.
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Probléme

Que faire si...

Causes possibles

Solution

le café est foncé et sort
lentfement des becs.

le café moulu a ét frop
fassé.

Moins tasser le café.

la quantité de café moulu est
frop importante.

Réduire la quantité.

le groupe distributeur (10)

ou le filtre (16), (17), (18] ou
(19) sont bouchés.

Nettoyer le groupe distributeur
(10) ou le filire (16), (17), (18)
ou (19).

lo mouture du café est frop
fine.

Utiliser uniquement du café mou-
lu pour machine & café espresso.

Présence de calcaire.

Effectuer le cycle de défartrage.

le café s'écoule par un
seul des deux becs.

le café est mal pressé.

Presser horizontalement.

le portefilire (9) est sale.

Nettoyer le portefilire (9) et les
filres (16), (17), (18) o (19)

qu'il contient.

les becs sont bouchés.

les becs n'ont pas été
neftoyées aprés la distribution.

Bien nefoyer les becs.

le café n'est pas chaud.

la  machine
durée

Inactivite  de
pendant une
prolongée.

Augmenter la température du
café & partir du menu de pro-
grammation en suivant les ins-
fructions du § « Réglage de la
fempérature du co?é « Confi-
guration de la température du
café ». En utilisant la tasse dans
loquelle le café sera préparé,
faire couler de l'eau chaude
pour réchauffer la fasse.

la  température  réglée
correspond & la fempérature
basse.

Passer au menu de programma-
fion et modifier le réglage de
la température de distribution
comme décrit dans le § « 5
Paramétres de la machine » au
poste « Configuration de la tem-
pérature du café ».

les tfasses n'ont

préchauffées.

pas été

Réchauffer les tasses en les
rincant & l'eau chaude (re-
marque : on peut utiliser la fonc-
tion eau chaude).
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Que faire si...

Résultat de la mousse de
lait non optimal.

la buse & vapeur [11] est
sale.

Bien netioyer la buse & vapeur
(11) en enlevant la buse en acier
et en suivant les consignes indi-
quées sur le livret. Remarque : la
qualité de la mousse dépend du
type de lait utilisé, de sa tfempé-
rature, de la technique utilisée et
de la dextérité de ['utilisateur.

la fonction vapeur n'a pas
été activée correctement.

Suivre les indications figurant
au paragraphe « Distribution
de la vapeur ».

Lo machine ne produit
pas de vapeur.

la touche (29) clignofe. La
machine n'a pas afteint la
fempérature de  disfribution
de la vapeur.

Attendre qu'elle soit & la bonne
température.

Présence de calcaire.

Effectuer le cycle de détartrage.

Pas d'eau dans le réservoir

(3).

Remplir le réservoir (3).

le levier de la vapeur [7) n'est

pas correctement positionné
- n

sur les icones vapeur « s .

Placer le levier de la vapeur

(7) sur l'icéne « m ».

Panne possible.

Contacter le centre de service
agréé.

la machine présente une
fuite d'eau & la base.

le plateau  d'égouttement
(12) est mal inséré.

Vérifier et I'insérer correctement.

le plateau  d'égouttement

(12) est plein.

Vider le plateau d'égouttement

(12).

Le réservoir de I'eau (3) n'est
pas correctement inséré.

Insérer correctement le réservoir
(3) dans son logement.

la buse & vapeur
[7) coule durant la
distribution.

Présence de calcaire.

Effectuer le cycle de
défartrage.
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Probléme

Que faire si...

Causes possibles

2!

Solution

le café commence
déja & sortir pendant le
processus de pré-infusion.

I n'y a pas assez de café &
'intérieur du portedilire () ou
le café est trop fin.

Ajuster la quantité et la mouture.

le café n'est pas
suffisamment tassé.

Tosser davantage le café.

le café coule par le
porterilire (@) et non par
les becs.

le portedilire (9] n'est pas ac-
croché correctement ou est
sale.

Accrocher le portefilire () en
poussant jusqu'd la butée. Net-
foyer le portedilire (9).

Le joint du groupe
distributeur (10) est usé.

le faire remplacer dans un
cenfre d'assisfance agréé.

les trous des becs sont

bouchés.

Nettoyer les frous des becs.

e filre a &té trop rempli.

Infroduire la bonne quantité
dans le filire en utilisant la
cuillere-mesure fournie de série.

le portedilire (9) ne s'en-
clenche pas sur lo mo-
chine & café.

Le filire a été trop rempli.

Vérifier la quantité de café do-
see.

Lla machine ne fonctionne
pas méme apres avoir
effectué¢ un cycle de dé
tartrage.

le cycle complet n'a pas été
achevé.

S'assurer d'avoir effectué le cy-
cle de défartrage et de ringage
comme l'indique le § « 6.4 D&
tartrage ».

Pendant le cycle de dé
fartrage, I'eau n'a pas été
ajoutée jusqu'au niveau de
« MAX » indiqué & l'arriére
du réservoir (3).

Ajouter de 'eau dans le réser
voir (3] pour terminer le cycle.

la machine & café ne
fonctionne pas et tous les
fémoins clignotent.

Panne possible.

Débrancher la machine & café
et contacter un centre d'assis-
fance agréé.

Les touches (27], (28)
et [29) clignotent en
séquence.

La machine afteint la
fempérature correcte pour la
distribution du café.

Attendre que les touches (27,
(28) et (29) s'allument en conti-
nu pour sélectionner la boisson
souhaitée.
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Probléme

Que faire si...

Causes possibles

Solution

Les touches (27), (28)
et (29) clignotent
rapidement.

Absence d'eau ou de
réservoir (3).

S'assurer que le réservoir (3) est
bien monté et qu'il contient suf-
fisamment d'eau.

Alarme de surpression.

Attendre que la machine
effectue la vidange
aufomatique dans le plateau
d'égouttement (12).

En fonction vapeur, le levier
de la vapeur (7] est actionné
avant que |'utilisateur presse
le bouton vapeur (29).

Appuyer sur le bouton vapeur

(29).

En fonction vapeur, le levier
[7) est actionné avant que
la machine n'ait  affeint
lo température  vapeur
préconfigurée.

Attendre  que la bonne
fempérature  soit  atteinte,
signalée par les boutons (27),
(28) et (29) allumés en continu.

On utilise la buse (11) pour
distribuer de la vapeur ou
de l'eau chaude pendant
un temps supérieur & 120
secondes.

Repositionner le levier vapeur
(7) en position verticale pour
terminer |'opération.

La touche (29) est allumée
en orange.

Il est nécessaire d'effectuer un
cycle de détartrage.

Effectuer le détartrage, comme
I'indique le paragraphe « 6.4
Détartrage ».

la touche (29) allumée
en orange, clignote
rapidement.

L'eau dans le réservoir (3)
est terminée avant la fin de
lo procédure de détartrage/
neftoyage.

Ajouter de |'eau dans le réservoir
(3) et terminer la procédure de
détartrage/nettoyage comme
I'indiquent les paragraphes
relatifs.

4
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Si le probléme n'a pas été résolu ou pour d'autres types de défauts, contacter le
service d'assistance local.



